
平成 30 年 9 ⽉ 28 ⽇ 

株 式 会 社 モ ン テ ロ ー ザ 
(本社 東京都武蔵野市中町⼀丁⽬ 17 番 3 号) 

 

 

 

⽩ ⽊ 屋 ・⿂ ⺠ ・笑 笑 ・⼭ 内 農 場 ・千 年 の宴 などで、 
期 間 限 定 「秋 のおすすめメニュー」の販 売 を開 始 ！ 

 

「⽩⽊屋」「⿂⺠」「笑笑」などを全国に展開する株式会社モンテローザ（本社：東京都武蔵野市、代表
取締役：⼤神輝博）は、平成 30 年 10 ⽉ 2 ⽇から 12 ⽉ 3 ⽇までの約 2 ヶ⽉間、全国の当社グループ
の店舗で、旬の⾷材を使った “季節メニュー”を期間限定で販売します。 

 

秋鍋と旬グルメ【⽩⽊屋・kocoro-ya・笑笑】 
・たっぷり“きのこ”に 出汁しみしみの“カブ”が美味しい！ 
「３種きのこと カブの旨塩鶏鍋」５９８円 

・今だけの特別メニュー「パンプキンサラダ」３９８円と「かぼ 
ちゃと きのこのチーズ焼」４９８円もお⾒逃しなく！ 

 
 
 
 
 
 
 
 

秋の味覚祭【⿂⺠】 
・藁の⾹りを楽しむ、戻り鰹の藁焼！ 
「焼津⽔揚げ 戻り鰹のたたき」５９８円 

・たっぷりきのこをアツアツのキムチチゲでどうぞ！ 
「鶏と三種きのこの キムチチゲ鍋」６９８円 

 
 
 
 
 
 
 
 

 ◆表⽰価格は、すべて税別です。 
◆鍋は⼀⼈前の価格です。 

写真は⼀⼈前です。 

写真は⼆⼈前です。 



秋の味覚祭【千年の宴・⽉の宴・⽵取酒物語、福福屋、ほか】 
・旬のきのこを添えた天婦羅で、秋を満喫！ 
「北海道産秋鮭と かぼちゃと きのこの旬の天婦羅」４９８円 

・この時期の戻りかつおは脂がのり、こってりとした味わいが楽しめます 
「焼津⽔揚げ 戻りかつお薬味刺し」５９８円 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

今話題の!! さば⽔煮＆旬の寒鰆（かんざわら） 
【横濱⿂萬・濱焼北海道⿂萬・⽬利きの銀次(横濱⿂萬の均⼀価格店舗を含む)】 
・霜降りひらたけ、エリンギ茸、茶えのきと鰆をぽん酢でどうぞ！ 
「寒鰆の茸ぽん酢」４９８円 

・旬の寒鰆（かんざわら）は、⼈気のお寿司やお刺⾝をご⽤意 
しています 
「寒鰆の炙り刺し」４９８円、「寒鰆の棒寿司」５９８円  

・今話題の“さばの⽔煮”を使ったお料理もおすすめです 
「さば⽔煮のチーズ⽟⼦焼」４９８円 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◆表⽰価格は、すべて税別です。 
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藁焼き鰹（かつお）と茸（きのこ）のご馳⾛ができあがりました！ 
【⼭内農場・丹波⿊どり農場・かば屋・くろ○、ほか】 
・藁焼きだから、うまい！⿅児島の「奄美さんご塩」で 
お召し上がりください 
「⿅児島⽔揚げ 藁焼き鰹の塩たたき」 
【並盛り     ７８０円】 
【⼤盛り １，４８０円】 
【得盛り １，９８０円】（右の写真は得盛り） 

 

・茸（きのこ）の旨みがたっぷり楽しめる！ 
「茸とベーコンの ポルチーニソースピザ」６５０円 
※くろ○では販売しておりません。 

 

・紫いもアイスと⽩⽟を使った農場流「ぱふぇ」 
「九州産 紫いもアイスの⽩⽟」４８０円 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

期間限定のおすすめメニューは、上記以外にもあります。詳しくは当社ホームページをご覧ください。 
是⾮、この機会に当社グループの店舗で美味しい旬のお料理をお楽しみください。 
従業員⼀同、皆さまのご来店を⼼よりお待ちしております。 
 
販売期間：平成 30 年 10 ⽉ 2 ⽇から 12 ⽉ 3 ⽇ 
販売店舗：全国の㈱モンテローザグループの各店舗。 

【ブランドごとに販売するメニュー、器・盛付けが多少異なります】 
以上 

 
 
  

◆表⽰価格は、すべて税別です。 


